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Zawdd: TECHNIK ZYWIENIA i USLUG GASTRONOMICZNYCH

Ksztatcenie w zawodzie Technik zywienia odbywa sie w 4 - letnim Technikum
dla absolwentow gimnazjow i umozliwia uzyskanie Swiadectwa dojrzatosci oraz
zawodu kucharz na poziomie technikum, po zdaniu egzaminu zawodowego (egzamin
nie jest obowigzkowy).

Taki sam kierunek ksztatcenia oferuje rowniez 3 - letnia Zasadnicza Szkota
Zawodowa.

W programie nauczania oprocz przedmiotéw ogdlnoksztatcacych, uczen realizuje
przedmioty zawodowe takie jak:

technologia gastronomiczna z towaroznawstwem,
podstawy zywienia cztowieka,

pracownia gastronomiczna,

wyposazenie zaktaddéw gastronomicznych,
organizacja i ekonomika gastronomii,

jezyk obcy zawodowy.
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W trakcie nauki uczniowie nabywajg praktycznych umiejetnosci zawodowych,
odbywajac zajecia praktyczne w kuchni i stotdwce naszego Osrodka.

W klasie III uczniowie odbywajg 4-tygodniowg praktyke zawodowaq, ktora
moze odby¢ sie w Krakowie lub w miejscu zamieszkania ucznia. Dzieki szeroko
rozwinietej wspotpracy szkoty z pracodawcami, uczniowie majg okazje odbyc takag
praktyke w zaktadach gastronomicznych i hotelarskich (restauracje, kawiarnie, bary,
stotowki szkolne, internackie i podobne zakfady).

Dobrze przygotowany do zawodu kucharz moze by¢ zatrudniony w:
restauracjach, kawiarniach, barach, pensjonatach, hotelach, sanatoriach, internatach,
szkotach, domach wczasowych oraz zakfadach zajmujacych sie produkcjq
potproduktéw spozywczych.

Odwazny absolwent moze takze zatozy¢ wtasng placéwke gastronomiczna.



