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SOSWdAN im. Janusza Korczaka, Krakdw, ul. Grochowa 19

Zawod: KUCHARZ MALE]J GASTRONOMII

Kucharz powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan
zawodowych: przechowywania zywnosci, sporzadzania potraw i napojow oraz
wykonywania czynnosci zwigzanych z ekspedycjg potraw i napojéw.

W zakladzie gastronomicznym kucharz przyjmuje surowce zywnosciowe
i zabezpiecza je przed zepsuciem, w odpowiedni sposéb je magazynujac lub
utrwalajgc. Ocenia i dobiera zywnos$¢ przeznaczong do produkcji. Przeprowadza
obrébke wstepng i przygotowuje potprodukty do obrdbki cieplnej. Stosuje rézne
metody obrdbki cieplnej do obrébki surowcéw i potproduktow, ale takze do ekspedycji
potraw, wykorzystuje nowoczesne urzadzenia gastronomiczne.

Wykancza potrawy i napoje oraz porcjuje je do odpowiednich naczyn, stosujac
aktualne trendy w zakresie aranzacji potraw i napojéw. Wykonujac swoje zadania
zawodowe dba o wilasciwe bezpieczenstwo zdrowotne sporzadzanych potraw
i napojow, przestrzegajgc procedur obowigzujgcych w gastronomii.

Przestrzega takze zasad racjonalnego zywienia. Stale aktualizuje swojg wiedze
i doskonali umiejetnosci zawodowe szczegdlnie w zakresie towaroznawstwa zywnosci
i nowych technologii stosowanych w gastronomii. Obstuguje programy komputerowe
do prowadzenia gospodarki magazynowej i do rejestrowania zamowien kelnerskich.
Kucharz moze sporzadzal potrawy dietetyczne oraz regionalne i z kuchni obcych
narodéw.

Zajmuje sie takze przygotowywaniem petnych positkdw, zaréwno codziennych
jak i okolicznosciowych; przygotowuje réwniez potrawy i napoje na przyjecia, dbajac
o wysoki standard swoich ustug. Miejscem pracy kucharza najczesciej sq zaktady
gastronomiczne typu otwartego i zamknietego, w tym restauracje hotelowe
i gastronomia sieciowa oraz firmy cateringowe, ale réwniez gastronomia na statkach
lub w innych $rodkach transportu itp.

Kucharz matej gastronomii moze znalezé¢ prace w tych samych zaktadach
gastronomicznych co technik zywienia i ustug gastronomicznych, jednak rdznica
bedzie polegata na zajmowaniu innych stanowisk pracy - czesciej bezposrednio przy
produkcji potraw i napojow, a wiec przy procesach technologicznych.



